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ILCLUB &
DELL'ITALIA =
CHE PIACE B

Fondazione Altagamma premia
i giovani pill promettenti e sceglie otto
nuovi «ambasciatori dell'eccellenzan

Una delle dimore storiche pit eleganti di Roma,
la splendida Villa Laetitia, ha ospitato la cena di
apertura della Giorriata Altagamma dove Andrea
Illy, presidente della Fondazione Altagamma,
costituita dalle aziende italiane di fama interna-
zionale che operano nella fascia piu alta del mer-
cato, ha premiato le giovani imprese pili promet-
tenti, dalla categoria moda al digital, dal settore
alimentare ai gioielli al design.

Per I'oceasione, nel prestigioso «cluby sono stati
ammessi, in qualita di soci onorari, otto nuovi :
Ambasciatori dell’Eccellenza Italiana: Michele i Camllale Matteo Lungll,

[_)e F_._ucch[.mnonio Citterio, Piero Lissoni, Mas- Bem-,|:n. : ::rf:C ‘33 r:;lpojf.r::
similiano Fuksas, Mario Pedol, Andrea Berton, 4. Il ministre Dario Franceschini.
Davide Scabin e Franca Sozzani.
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E QUI LA RICETTA?

21 attori ai fomelli per condividere, in video,
la ricetta del cuore: questa |'idea dietra
Ricette & ritratti d'attore:, che & un libre
(vedi pog. 222) e, sopratiutto, una web

series online fino al 23 dicembre sul canale

Rai Cinema della piattaforma Condé Nast

enlive.it. Per lanciarlo, una cena ol D.O.M
Hotel di Roma, annaffiata da vini Damilanc.
Tra gli ospiti, tuthi arrivati in Maserati;

1. Fabiona Cutrono di Roi Cinema;

2. Riccarda Rossi, outore di un'ottima
amalriciona (servita in pentolini
manoporzione Agnelli, 3), con Olivia
Mariotti del D.O.M; 4. Stefono Guindani,
autore delle foto, con Beppe Fiarello;

5. Rolando Ravello; 6. Michela Andreozi

e lo chef-coach Max Maricla.
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CARPE DIEM

Volete mettere in tavola
i piatti preferiti
di Cristiana Capotondi,

di 21 person
del mon_doj;lel _
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ofa STEFANO GUINDANI
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CARPE DIEM

PASTA E PATATE

di Aessandra Mastronardi

Ingredienti
Patate, 1 cipolla, 1 costa di sedano,
olio extravergine d'cliva, sale, parmigiano grottugiata,
pasta mista, salsa di pomodero,

Preparazicne
Tagliate la cipolla e il sedano finemente
e meftetel] a soffriggere in una pentola con un pa’ d'clio.
Quande la cipolla sard dorata,
unite le patate sbucciate e tagliate o tocchett,
salate e fate rosclare ancora. Unite poi lo salsa di pomodoro,
cuocendo ancora per gualche minuto.

A questo punto aggiungete |'ccqua calda sufficiente
per cuocere la posta e, se necessaria,
oggiustate di sale. Quande |'acqua inizia a bollire,
buttate la pasta; se duranie la cottura dovesse rifirarsi
troppe aggiungete un po’ d'acqua.

Quando la pasta & bella al dente,
ma leggermente bradasa, toglistela dal fuscs
in modo che, lasciata a ripesare un paio di minut,
st addensi un po’, Servitela bella calda
spalverando sopra una buona dose
di parmigiana.

MEZZE MANICHE, GUANCIALE EZUCCHINE

di Cristiana Capotondi

Ingredienti
Zucchine napoletane, guanciale atfumicate, aglie, cipalla,
peperoncine, 250 g di mezze maniche di Kamut Felicetti,
T uovo, noce moscata, parmigiane (stagionato tre annil.

Preparazione
In una padello saltate il guanciale affumicoto fing
alla doratura. Prendete delle wcchine, se potete napaletane,
che per me sono le pil saporite di tutte, anche se & un po’
pili complicate frovarle; togliatele o dadini e fotele oppassire
prima con la cipolla e poi soffriggetele con aglio
& peperoncing; mettete le zucchine in una scodella insieme
al guanciale dorate, un uove sbattute, un pachine di noce
maoscata € il parmigiano. Mel frattempo cuocete la posta,
suggerisco quello di Kamut che é pill digeribile, e corta;
per me la pasta lunga & sempre stata un impiccio
sin da bambina, problema che purtroppo mi porto dietro
ancera oggil.. Mi raccomando, fate attenzione olla cottura
della pasta perché quella di Kamut tende o scuocere
facilmente: un secondo prime & dura & un secondo dopo
& seotta. Adesso non vi rimane che scolare lo pasta dentro
al condimento e girare bene aggiungendo, se necessario,
acqua di coftura e parmigiane.

SAPORI SPETTACOLARI

Ingredient: cibo, cinema

e celebrity, Preparazione: on line sul conale

prendete laricatia perfetta Rai Cinema dalla piattaforma

diun'otrice o dj un attore videa Condé Nast

italiani e no, e lasciate www.cnlive.it fino
che la raccontine attraversa
iricordi e glianeddoti legati
alla proprio terra d'origine.
Lo chef Max Mariola
lainterpretera per i protaganistl
eperilpubblico,
che potta kassoggiares
i deliziosi piatti e le
testimonionze delle celebrity
seguendo le 21 puntate
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di Ricette e ritratti d"attore,
Oltre o Cristiana Capotondi
e Alessandra Mostronardi,

, fanfiiviaggigastranomict

fe di vita) tra i quali guells

ol 23 dicembre di Claudia Gerini {sctfo), Beppe
Fiorello & Giorgio Pasotti
Del format @ state
anche reclizzato un libro
{Ed. Rai Cinema=Rai Er)
con le foto di Stefano Guindani
che ho immertaleto
I protogonist| &1 foro piatti
preferit al D.O.M, un katel
romano nella bellissima via
Giulia o consulenza o Lauro
Delli Calli. Ricette o ritratti
d'attore sara distribuite
anche all'sstera da Rai Com
sattofilolals n nglese
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