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| tvanityroop / ristoranTil [ 6 migliori ristoranti a Roma

|, Atmosfera newyorkese, industriale, bistrot
parigino o romana verace. In tutte le zone di Roma,

) per tutte le tasche, ma sempre i migliori per cio

| che riguarda ambiente, chef e piatti

@ 5 giomi fa | di Sabrina Quartieri

4/18
2. THE DEER CLUB, LIQUOR
BAR NEWYORKESE

LAMBIENTE: A pochi passi
dalla centralissima Campo de’
Fiori. ¢ il ristovante ¢ har del
D.OM. hotel. L'ambiente passa
dalla sacralita austera
dell'antico palazzo che lo ospila,
all’allure sensuale ¢ irviverente
del suwo interior design: un

’ tipico liquor bar newyorkese
accoglie gliospiti dall'aperitivo
al dopocena, tra divani in
velluto, lunghe tende,
chandelier di eristallo ¢ grandi
specchiere in stile veneziano.
Con la hella stagione "The Deer
Club si trasferisce sulla
speltacolare terrazza
dell’hotel. Per prenotare: via
Ginlia 131, tel. 06-6832144,
wew.domholelroma.com; 30 €.
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2. THE DEER CLUB, LIQUOR
BAR NEWYORKESE

LO CHEF: Massimiliano
Mariola, in cucina Mavx,
romano d'origine ma cresciuto
al mare a Nettuno, propone un
meni che punta sulla
riconoscibilita dei sapori,
componendo piatti con pochi
ingredienti, molte verdure e
nessun prodollo fuori stagione.
Una sua ricetta? Ce laveva
regalata qui.
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2. THE DEER CLUB, LIQUOR
BAR NEWYORKESE

I PIAT'TI: Preparalevi ad
assaggiare i kilchen bites.
piccoli piatti realizzati dallo
chef di casa con modernita ¢
freschezza. partendo sempre da
ricette della tradizione
regionale italiana, con una
grande atlenzione all'eceellenza
delle materie prime. Veri must
del menu di 'The Deer Club, la
calamarata con cime di rapa.
mollica di pane e hottaréa ¢ la
lartare di salmone con crema
di avocado, miticizza ¢ wova di
salmone.




