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Roma. La colatura di alici di Cetara sul
tetto del mondo

di ino - In Cibo - martedi, 22 settembre 2015 | ore 11:56 G

Conoscete la colatura di alici di Cetara? Secondo me non c'é chef che non |'abbia

provata o proposta in qualche piatto.
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COLATURA DI ALICIe
ACQUAPAZIA GOURMET S.LL.

A me piace quella “vera”, non la “sciacquatura” di acqua e sale che al massimo puo
assomigliare al sapore delle pietre che affiorano dal lago della salatura nel terzigno, la

botte di castagno che l'accoglie.

La colatura di alici fatta bene e lasciata maturare per il tempo che serve (non meno di 18
mesi) ha una sua rotondita, una delcezza che non ti aspetti.

Per questo ho accettato ben volentieri I'invito ad andare al The Deer Club che sarebbe la
parte cibo dell'hotel D.O.M — Deo Optimo Maximo - a via Giulia a Roma. La colatura di
alici se la usi diventa un richiamo incontrollabile. Ne avevo gia fatto uso (e abuso) qualche
giorno prima in un'assolata Cetara di meta settembre.
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Le temperalture estive mi hanno fatto scoprire il late fresco della struttura disegnata dal

proprlemr:o architetto Antonio Girardi d : _
. Lo terrazza del D.O.M., pur non godendo deiie altezze vertiginose di altre, &
un piccolo Qlclello_
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Ai fornelli per la sessione a 4 mani ci sono lo chef resident Max Mariola, volto televisivo
ben noto, e Gennaro Marciante che sta all’ Acquapazza, risiorante di Cetara che si
approwvigiona della colatura di Acquapazza Gourmet, Una filiera direlta e controllata con
I'esperienza e la tradizione della mamma di Marciante e la contemporaneita di un prodotto

nella sua veste di boccetta preziosa (lo & anche per il prezzo oltre che per la bonta).

Menu a 4 mani fortemente integrato tra i due chef che ho avuto il piacere di presentare in
diretta a Radio Club 91.
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| miei commensali sane rimasti un po’ perplessi quando su pane, burro e alici ho
aggiunto una-due-ire facciomo anche quatiro gocce di colatura. Geduria. Allargata dl
tavolo

Stessa sorle & loccato ol bon ben di tonne ripieno di stracciatella mentre
altendevamo il collegamento radio
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Accanto al tataki di lanno con scarola e polvere di agrumi & une dei pezzi forki

dell’Acquapezza di Cetara: il boba a vapore che viene servito nei cestelli di bombd. |

wpporto ideale per uns “spramulina” del contagocen delle calatura.
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Ormai il tovelo @ all'insegna dells scambio della boceetta. La colalura ravviva la sapidita
del mezzo pacchero con alici fresche, pomoders coseling e mellica croccante.
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Chiudiamo con il lerne vincerde della Santa Rosa mignon ;
outiern omalliiann), della sfogliatella riccia e del baba. Evitiamo givsto su gquesta
portata di aspergere un po’ del sacro liquide.

lla osseisione della
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Lo so; penserele che la colaluro & diventata un po’ come il prezzemole o locelo balsamico
Ma ossaggiotele prima e poi privalevens

Vediamo se vi riesce.
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