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Via Crucis
Colosseo e Fori:
divieti e chiusure §
arrivano
40mila fedeli

all'interno

[ rifiuti andranno a Rocca Cencia

»Ecco la cittadella per lo smaltimento della spazzatura senza inceneritori e discariche
»I1 nuovo impianto consentira la chiusura di Maiagrotta Fortini: «Niente speculazioni»

P'l[‘lillSSIll‘]d Un presidio a Tor di Ulnnlu

1l progetto per 1a wcittadells del ri-
fiuti= di Rocea Cencia ¢ pronto e
quests mattina sard

re un madello \-mum¢sonmubl
ledal punto di vista ambilentale, al-
loppostodi quelbo del passato che
gravava sulla grande buca d| Mala-
grotta, Nom ¢l sarmno né inceneri
tori, e discariche. ma solo sta
ment dove saranno kvoratd | rifiu-
tl pradorti dalla raceolta differen-
zlata. Forting: =51 tratta di un pro-
getto all'avanguardia, i cittadind
potrannovisionare il progetios,
Evangelistiall'interno

La nomina

Tra hit e cover
Annalisa

sul palco

dell’ Auditorium

snding all'interno

Show charity

Arnaldi allinterno

Eleonora Daniele

e Giovanni Caccamo
big della serata
dedicata all'autismo

Sovr A oo tte grer e ////J/H/

Gabrielli prefetto: «La mia nuova sfida»

. N

Franco Gabrielli

Appena nominato prefetto di Ro-
ma, Franco Gabrielli parla chia-
rec «Ho un approceio da shirros
dice, alludends agll inizi della
suacarriersa capo della Digosdi
Roma. E agglunge: «Ma parlerd
i Mafia Capitale sokldnwnm'
Tetto ghl atti=, Oltre all'inchiesta
st Buzzl e Carminati o attendo-
no altri impegnd: 1 pli importan-
teéla gestione del Giubilen,
Canettieriall'interno

Tassista picchia un anziano:

femore rotto e rianimazione -

»Selvaggia aggressione in piazza Barberini: «Sembrava un pazzo»

E stato aggredito da un tssista

perché aveva fermato la macchi-

na al posteggio davanti alla far-

macin di pinzza Barberini, Anto-
i

o ol San Giovanni in
tensiva, ha la gamba fratturata e

In magoella re «Sembrava un
Pz - dicong § testimond=, [ ts-
sista & stulo denuncivte, Laggres-
sione & avvenuta mercoledi scor-
80, in pieno giormo, La vittiomas,
n macching aveva il figlio af-
etto dalka sindrome di down, ave-
wva chicsto ai tassistiin fila se pote-
va fermare i la macchina per
gualche minuwto, | tesist hanno
BCCONSERTID, W Tranne uno, un
quarantenne che s & scagl
contro Cavallaro e lo ha fatto
rea terra. I tassista & stato identi-
ficato dalla poliz
éstata ripresa dalle tel

Vuoloall'interno

crediti problematici
Noi lo compriamo
prima che tu
perda tutio!
Tel. 06.32609562

Via Golametto, 4 - Roma
(Puazzacs Crooio)

CHIAPPALONE

—
immobolliafinanza

Buzzi era sotto ricatto
per una storia d'amore

Salvatore Buzel, arrestato

nell'inchieste su Mafia Capitale,
furicattato da una barista con

cul avevaavuto una relazione,

Pierucei all'imtermno

Sonat Rt

Parioli
Baby squillo, i clienti
condannatia l anno

d!eml zutuprolesslun!nl.
incensuratie

mwidlpmﬂm:hm
minorile-nonsi song
presentati inauin: sono
statl condannatiaun anno
direclusione, con
sospensione condizionale
dellapena, eal
dil maurn ciascuno.
allinterno

—a
Ieontrolli di polizia sugli spalei

Sorpresa Olimpico, Distinti
aperti per i tifosi del Napoli

Marin Lombardi

«Arrivo in 5 minuti» a Roma si moltiplica per 3

“Ro, sventato rraffico
i esseri umani”,
Erano int coda sulla tangenziale,

d@Robertafancny

entra 1 Gra il tempo scherza.
Vo a un‘alira velocita ¢ non
scorre regolare, Lo sospctm
vamo gi, ungu

rergli dietro affannando. 11 che
vuol dire 4 giorni buttatd in un an-
o, dla chiedere il risarcimento per
danno esistenziale. O vediamo al-
le sei? Chi prende un appuntamen-
to conosce il reciproco inganno e
non ci casca. Se tutto va bene ci si
vedra alle 6300 Cé quella mez-
z'ora in pit: che nessun orologio

tevere in un falso

ma nen sfugge al satel-

lite. Pure il a adattato

mondo altrove cammina come fa
11 finme e noi i fermi 2 invidiaril.
Adesso 'k la certezza e arriva da
TomTom Trafllc Index. Ogni ora |
romani perdono 24 minuti in co-
da. quel tempo lo osservana pas-
sarvia, immobili e pol devena cor-

al fuso della Capitale: 256 km da
percorrere, 12 minuti. Si, vabbé, a
Balzan, 11 ramana moltiplica per
3. Cingue minull ¢ sono da te. Nem-
e fssi Birdmun, dunque si cal-
cola 5 per 10, senza fatare anzi in-
teneriti dall'ostimismo bugiarda,

Serve o sprint di un centometrista
per rincorrere quel minuti persi
ogni ora e 1a concentrazione di un
EnbEEro yoga per non dare di mat-
to nellatesa, «Ci veole tropga pa-
zienia per Imparare a essere pa-
scriveva Massimo Gentile,
fuggito da Roma. Chi & ri-
masto nel raccordo ha imparato
per forza & modellare il tempo,
qualche volta sbuffa ¢ fa sbuffare i
non romani che ignorano il eore
mea dei 24 minutd, Solo a Istanbul -
cf consola TomTom -¢i capiscano,
Li perdono ancora pid tempo fer-
mi. Ci vediano? Sh.a una certa.
muerfafembardiiimessaggerodt
£ e AT

Quindici anni
muore mentre
gioca a calcio

' con gli amici

Un quindieenne di Flumicing &
maorte keri dopa un m:

gravith delka situazione e i sinto-
mi che fcevano pensare a una
patodogia cardiaca, hanno decl-
s0 di portare Vad ente al
San Camillo a Roma. Ma non
ate niente da fare. Verra
eseguita un‘antopsia, Probabile
unamalformazione congenita,

Manciniallinterno

Arianna David
perseguitata,
il compagno
ai domiciliari

Arrestato per stalking l'ex di
Miss Italia. Arianna David
l'aveva lasciato do un po’ di
tempa: da allora F'uomao, che
fa il barista in un locale di
Conca d'Ore, aveva cominei:

giorni. ricomine
violenza lornava, L'ueme mi-
continuamente
di mettere su You
Tube un video hard di loro
due insiene. Per bed un infer-
no quotidiano. Ora ko stalker
& agli arvest! domiciliari: in
attesa del processo porta ab
polsa il braccialetio elettroni-
.

De Cleenall'interna all'interno

AUTOMANIA
COMPRO AUTO
INCONTANTI

INMENO DI'1ORA PASSAGGIO IMMEDIATO
TODILUSSO - SPORTIVE - UTILITARIE
WWW.COMPROAUTOCONTANTLIT
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Week end Tempo Libero

=

Uova di cioccolato ispirate all'arte contemporanea
charme d’autore per agnello e pesce: ¢ festa in tavola

Colombe gourmet

Tlgrandeappuntamentodella

Pasqua é con le elegantissime
uova di Walter Musco, ex
gallerista d'arte, oggi alla guida
della pasticceria Bompiani.
Insieme ai classici, al latteein
tutte le gradazioni del fondente,
colpiscono le sue
creazioni-sculture dove
cromatismi raffinati citanolo
stile e le opere di grandi artisti
contemporanei. Pasquain
qualita, a partire dalle nostre
tavole:le colombe bio, al
massimo livello artigianale, di
Roscioli, la selezione dicarniei
magnifici preparati di Annibale,
maestro macellaroin via
Ripetta. Per chi optera peril
ristorante, molte opzioni. Lusso
acinque stelle e cucina raffinata
con spunti fusion di Francesco
Apredaall’'Hasslerincimaa

acuradiGiacomo A. Dente |

Trinita de’ Monti. la simpatia di

i Max Mariola e delle sue ricette

i diterraedi mare nell'ovattato

: hotel D.O.M., I'eleganza

i moderna del Galleria a due passi
| dalla Fontana di Trevi con menu
: buffetstrepitosoa 25 euro. Una

i chefgiovane e seducente col

. padre, professionistadirazzaa

: presidiare la sala: Raffaellae

: Tonino Palladino del Vecchia °

: Roma offrono cucina sicura con
! tocchifantasiosi, fuoriporta

i classica e gustosa semplicita

: della Scaletta di Sacrofano. E se

: sidecidesse diabbandonare gli

i abbacchi peril pesce? ARoma

: daChinappi festa in tutte le

: sfumature del crudo e del cotto,

: senzadimenticare l'immensa

i emozione della cucina di Walter
: e Marco Regolanti di Romoloal

: Portoa Anzio.

Laricetta

Vignaiola Classica
Ingredienti:

4 carciofi,

2 cipollotti,

' 500g.di fave,

: 500g.di piselli,
1cespodilattuga,

: 100 g.diguanciale

: oliosale e pepe

: Esecuzione:

. Raffaella Palladino,chefdi

i charme con una gioiosa nota di
: malizia nei suoi piatti,

! interpreta alla Vecchia Roma

i di piazza Campitelli una cucina
: romanarivisitata. Uno dei suoi
. piattidel cuore? Lavignaiola.

! «Fateimbiondireinoliola

: cipolla, poi aggiungete del

: guanciale tagliato alistarelle.

i Mettete gili i carciofi, sbianchiti
: con un pocodilimone, tagliati

: astriscioline, un mestolodi

| acquae, aseguire, lalattuga, le
: faveeipiselli, continuandoa

: bagnare ognivolta. Silasciaa

: consistenza brodosa e si serve
i aggiustandodi olio sale e pepe
. e,a piacere, di erbette».

i Vino

: Marino
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IL RE DEL CRUDD

Romoloal porto

Walter e Marco Regolanti
(nella foto) sono una delle
pitiesplosive e divertenti
realta della cucina di mare.
Danon perdere la
spettacolare selezione di
crudidove trionfa anche la
tracina o piatti antichi come
la minestra di pesce di
paranza con spaghetti
spezzati e pomodorini.

P> Sui 60 euro - via del Porto
Innocenziano 19 - tel.06.9844079

UOVA CREATIVE

Bompiani

Walter Musco ¢ pasticciere e
artista a tutto tondo. Nella
sua boutigue di bonta uova
tradizionali realizzate coi
migliori cioccolati, e
creazioniispirate all'arte
contemporanea con uova
.cheinterpretano artisti
come Rothko, Afro, Vedova,
Koons. Oggettiregalo e vere
golosita per gourmet.

P> Sui 70 euro al chilo - largo
Bompiani 8- tel. 06.512410

COLOMBE TUTTO SAPORE

Roscioli

Pierluigi Roscioli guida il
forno di famiglia con talento
e prodotti di assoluta qualita
Notevolii pani, la pizza, le
torte, il casaribello, le
colombe a lievitazione
naturale, fragranti, golose,
realizzate con prodotti
biologici, canditi compresi.
P39 euroal chilo - viadel
Chiavari 34 - tel 06.6864045

\4

»

TRADIZIONE TRASGRESSIVA

Vecchia Roma

Quila cucina diverte
seguendo lo spartito
classico, con molte citazioni
romanesche e un'attenzione
speciale alle verdure, La
marcia in pili con Raffaella
Palladino che da ai piatti
trasgressione e charme, dal
risotto pistacchi e provola
affumicata allo stufatino
bianco di manzo e ortaggi.

B Sui50-70 euro - piazza
Campitelli 18 - tel.06.6864604

AR A AR ST AT L4

SEMPLICITA GIOIOSA

LaScaletta

In questa trattoria verace
regna la griglia (notevole
tuttoil repertorio che ruota
intorno all'abbacchio),
mentre una brigata di donne
in cucina prepara
magnifiche paste fatte in
casa e tegami di cacciatora
piuttostochela
sfiziosissima polenta con
spuntature e broccoli.

P Sui30euro

Via XXIV Maggio 40
tel.069082068

Sacrofano
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IMAGO (HOTEL HASSLER)

Piazza Trinita dei Monti 6
tel. 06.69934726
Prezzo sui100 euro

Lo chef Francesco Apreda, un creativo raffinato e
ricco di suggestioni fusion, sara protagonista di
una proposta di Pasqua e di Pasquetta molto sfizio-
sa dove la cucina spazia dal cosciotto di agnello ai
semi di coriandolo agli spaghetti aglio olio aspara-
gella con alici e mozzarella.

D.0.M.

ViaGiulia131
tel. 06.6832144
Prezzo sui 75 euro

Lo scanzonato chef Max Mariola interpreta la Pa-
squa con un cestino ricco di tutti i classici (pizza al
formaggio, corallina, uova) seguito da lasagne alla
vignarola e coscio di agnello. A Pasquetta fusilli
conragu di manzo e rombo burro alici e piselli.

Galleria Alberto Sordi 53
tel. 06.85355431
Prezzo sui 25 euro

Il manager gourmet Guido Anastasio Pugliese conti-
nua a puntare sulla crescita della Galleria Alberto
Sordi col suo locale grintoso ed elegante. Sua per Pa-
squa l'idea di un brunch di qualita a prezzo gentile: ta-
gliere di salumi di cinta, bocconcini di agnello con fa-
ve e fatate, frittata di asparagi selvatici, mini pastiere.

CHINAPPI

ViaValenziani 19
tel. 06.4819005
Prezzo sui50-70 euro

Stefano Chinappi e la moglie Elena non propongo-
no solo pesce nei menu del week end di Pasqua. In-
somma il palato si puo divertire spaziando da piat-
ti come le orecchiette con salsiccia affumicata e
broccoletti ai calamari scottati all'arancia con car-
ciofialla mentuccia.

MOLTO

Viale Parioli122
.~/ tel. 06.8082900

s ). Prezzo sui 50 euro

In questo curato locale dei Parioli il cliente viene
coccolato con una cucina intelligente, attenta alle
radici con qualche saggia divagazione creativa.
Grande scelta di materie prime e menu buffet con
tutte le specialita di Pasqua, dalla corallina all'
agnello.




