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The Deer Club - 460
D.O.M Hotel

Ambiente fashionista e cucina glocal nel salotto / i
(e terrazza) di Max Mariola wo¥ 1‘(‘)
20}

VIA GIULIA 131, TEL 06 6832144
WWW.DOMHOTELROMA.COM

ORrari0 cuciNa: 19.30-23.30
CHiusuRra: domenica

FERIE: due settimane ad agosto
Prezzo MmeDIO: €110

Menu: solo alla carta

CARTE DI CREDITO! tutte

[ piti lo conosceranno per essere uno dei volti di Gambero Rosso
Channel. Altri 'hanno seguito nelle altalenanti avventure e consulenze
delle ultime stagioni, nella capitale ¢ non solo. Oggi Massimiliano “Max”
Mariola sembra aver trovaro il suo palcoscenico ideale all'interno del
D.O.M Hotel di Via Giulia, un lussuoso cinque stelle, ricavato in un
palazzo nobiliare del Seicento, ad alto tasso di fashionisti e celebrities. La
cucina punta su una formula versatile - adatra a una serara tapas style 0 a
una cena vera e propria - all'insegna di una contaminazione di generi e di
una dichiarata inclinazione per gli ingredienti di mare. Tra i piatti migliori
assaggiati dal nuovo menu “Fish & Bites” (ma c'é anche un percorso
interamente vegetariano) il tonno con chutney di mango, cocco, arachidi
salate, cerfoglio e buccia di lime; i gamberi rossi con crema di mozzarella
e pomodoro confit; i moscardini con salsa allo zafferano, aceto ¢ menta; il
polpo con salsa ceviche e hummus. Proposte ben giocate sulla freschezza
di sapori e sulla qualita della materia prima ma il piatto signature dello
chef & sicuramente 'ottimo spaghettone aglio, olio e peperoncino con
ricci. In chiusura un’impeccabile tarte au citron. Carta dei vini con qualche
ericherra interessante oppure cocktail - classici e creativi - realizzati con
cura che ben si abbinano ai contrasti della cucina. Servizio non sempre
attento e preciso. In inverno si sta nella sala al piano terra, tra specchi,
scenografiche tende e quadri d'autore (i tre originali Ladies and Gentlemen
di Andy Warhol). In estate The Deer Club si trasferisce sulla terrazza
all'ultimo piano, con una splendida vista sul Gianicolo e sui tetti di
Roma. E anche la cucina ha tutto un altro sapore...
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